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Kontrolna točka Opis opasnosti Kritična granica 
Način nadzora 

Korekcija Verifikacija 
 HACCP dokument  Što ? Kako ? Kad? Tko ? 

Kontrola štetočina 
Razvoj bolesti uzrokovan razvojem mikroorganizama i štetočina 

Izostanak štetnika Štetnici u i oko tržnice Vizualno Plan DDD mjera 4 puta godišnje Zaposlenici DDD kuća 
Uklanjanje štetnika Ponavljanje DDD mjera 

Unutrašnja prosudba Kontrola plana DDD-a 

OB03 Evidencija kontrole štetnika 

Objekt 
B, K, F opasnosti uzrokovane lošim održavanjem objekta 

Neprisustvo B, K, F opasnosti uzrokovanih objektom 
Održavanje objekta 

Vizualno Plan održavanje prostorija i opreme  
Dnevno Prema potrebi 

Zaposlenici  
Pregledati raspored radova/Promjena frekvencije radova 

Unutrašnja prosudba Raspored radova 

OB01 Evidencija čišćenja   

Oprema 
B, K, F opasnosti uzrokovane lošim održavanjem opreme 

Neprisustvo B, K, F opasnosti uzrokovanih lošim održavanje opreme 

Održavanje opreme Čistoća opreme 

Vizualno  Plan sanitacija opreme 
Dnevno Prema rasporedu 

Zaposlenici  
Pregledati raspored radova/ čišćenja Promjena frekvencije radova 

Interni audit Raspored radova Preventivno održav. opreme 
OB01 Evidencija čišćenja 

Mjerna oprema 
Netočni podaci zbog neumjerene opreme 

Mjerna oprema mora biti umjerena. Mjerna oprema Registar mjerne opreme 
Prema registru mjerne opreme 

Zaposlenici Pregledati plan  
Interni audit Zapis ovlaštene tvrtke 

Zapisi ovlaštene tvrtke Registar mjerne opreme  
Higijena zaposle-nika 

Mikrobiološka ili fizička kontaminacija preko zaposlenika 

Neprisustvo B, F,K opasnosti uzrokovanih lošom higijenom zaposlenika 
Higijena; zdravlje zaposlenika 

Vizualno Liječnički pregledi  

Dnevno Prema rasporedu   

Zaposlenici Voditelj HACCP tima  

Edukacija zaposlenika Upozorenje djelatnika Udaljavanje osoblja iz pogona- bolovanje 
Interni audit Sanitarne knjižice 

Zapisi o obavljanom liječničkom pregledu 
Edukacija zaposle-nika 

Needuciranost zaposlenika koja može direktno utjecati na zdravst. ispravnost proizv. 

Sukladnost s organizacijom rada  Poznavanje svojih zaduženja 
Metode rada svih djelatnika 

Razgovor Vizualno 
Nakon vanjskih, internih obuka Trajno 

Voditelj HACCP tima 
Ponovna obuka Upozorenje zaposleniku 

 Interni audit Zapisi o edukaciji 
OB07 Evidencija o izobrazbi 

Otpad 
B, K, F opasnosti uzrokovane lošim gospodarenjem otpadom  

Čist pogon Korištenje kanti s poklopcem 
Upravljanje otpadom Vizualno 

Svakodnevno, tijekom i na kraju rada 
Zaposlenici Uklanjanje otpada Edukacija zaposlenika Interni audit 

-Izvješće o predanim nusproizvodima životinjskog podrijetla 


