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1. Odgovornost

Zakupoprimac je odgovorna osoba za prijem i kontrolu prijema hrane na trznicu.

2. Zahtjevi za prijem

a)

b)

Uvjetnost vozila:

— Opce stanje prijevoznog sredstva (Cisto¢a, robno susjedstvo hrane, opremljenost
mjeraCima temperature)

— Omogucen temperaturni rezim prijevoza (hladeni, zamrznuti proizvodi)

— Omogucena neprekidnost hladnog lanca

Proizvod:

— Rok upotrebe

— Istaknuta deklaracija

— Namjenska ambalaza

— Senzorska svojstva (okus, miris, izgled)

— Odgovarajuc¢a klasa, kvaliteta, pecatura (neispunjenje ovih zahtjeva nije razlog za
provodenje korektivnih mjera)

Temperatura hrane u dostavnom vozilu:

— Maksimalno dopustena temperatura transporta za pojedinu grupu hrane sukladno
propisima i DPP

Isporuka:

— Usmena izjava o zdravstvenom stanju osobe koja dostavlja proizvode

Dokumentacija:

— Primka

— Termografski zapis vozila u pod temperaturnim rezimom (po potrebi)

3. Hladni lanac

Proizvod koji je dostavljen iz dostavnog vozila u ispravne uredaje mora biti prebacen u §to
kracem vremenskom periodu, navi§e u roku od 1 sata.

Ukoliko iz bilo kojeg razloga nije moguce izvrSiti prebacivanje proizvoda iz dostavnog vozila u
rashladne uredaje u skladista zajmoprimca, proizvodi moraju ostati pod rezimom hladnoh lanca
uklju¢enog dostavnog vozila.

Ukoliko ni to nije moguce potrebno je pristupiti izvrSavanju korektivnih mjera

4. Korektivne mjere

Proizvod koji ne ispunjava trazene zahtjeve ili mu je prekinut hladni lanac ne zaprimati.

O nedostacima izvijestiti voditelja HACCP tima zajmoprimca koji je u obvezi provoditi kontrolu
rizika.

Osigurati alternativhog dobavljaca prehrambenih proizvoda.

5. Obrasci

— Evidencija prijema




